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“ TECNOLOGIA CASEARIA-CORSO TEORICO PRATICO DI BASE ”  

 

Modalità di erogazione (residenziale) 

 

18 DICEMBRE 2023 

 

Via Appia Nuova 1411 - 00178 Roma  
 

 

Destinatari:  

Veterinari, agronomi, biologi, tecnologi alimentari, tecnici di laboratorio. 

Numero minimo per attivare l’evento 10 partecipanti 

Numero massimo 15. 

 

Obiettivi didattici:   
Alla fine dell’evento i partecipanti avranno acquisito: 

conoscenze di base sulla matrice latte, sulla tecnologia casearia; sulla normativa del settore 

 

Metodologia didattica 

 Lezioni frontali (in presenza) 

 Esercitazioni (in laboratorio) 

 

Strumenti di verifica 

 Strumento valutazione qualità percepita 

 

Responsabile scientifico  

Simonetta Amatiste, Dirigente veterinario, UOS Igiene della produzione del latte IZSLT 

 

Responsabile Organizzativo  

Alessandro Piras, UOC Qualità, Sicurezza e Formazione IZSLT 

 

 

 

 

 

 

 

Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Lazio e della Toscana M. Aleandri 
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Programma 

 

9.00/9.15 Presentazione del corso  

Simonetta Amatiste 

 

9.15/10.00 Il Latte: dalla stalla al caseificio  

Daniele Sagrafoli, UOSD Accettazione e Servizi Interdisciplinari 

 

10.00/10.45 La Caseificazione: aspetti tecnologici e igienico sanitari  

Maria Concetta Campagna, UOT Lazio Sud 

 

10.45/11.00 Pausa 

 

11.00/11.45 Aspetti normativi per il settore lattiero caseario 

 Luigi Lanni, UOSD Accettazione e Servizi Interdisciplinari 

 

11.45/12.00 Discussione in plenaria e trasferimento in laboratorio 

 

12.00/13.00 Parte pratica: caseificazione parte 1 

 

13.00/13.30 Pausa Pranzo 

 

13.30/15.00 Parte pratica: caseificazione parte 2 

 

15.00/15.30 Discussione finale e conclusione del corso 

 

____________________________________________________________________________________ 

Modalità d’iscrizione: 
Iscrizione tramite il portale della formazione all’indirizzo: http://formazione.izslt.it/  

Termine iscrizioni: 13/12/2023, conferme da parte della Segreteria Organizzativa tramite e-mail il 

14/12/2023. La quota di partecipazione è gratuita. 

 

Modalità di cancellazione: 

Comunicare tempestivamente la rinuncia per iscritto alla segreteria organizzativa. La mancata 

comunicazione della rinuncia sarà tenuta in considerazione per l’ammissione a successivi eventi 

formativi. 

Segreteria Organizzativa 

UOC Qualità Sicurezza e Formazione 

tel. 06.79099309-356 

E-mail: alessandro.piras@izslt.it  

www.izslt.it 

 

Bisogni educativi speciali. Per necessità particolari (es. accessibilità) si prega di contattare per tempo 

la Segreteria Organizzativa, al fine di soddisfare al meglio le richieste. 

L’organizzazione si riserva di annullare o modificare le date dell’evento formativo previa tempestiva 

comunicazione agli iscritti. 

 

 

 

UNI EN ISO: 21001:2019 


